
 
 

 

 

 

長岡京市商工会の夏まつり『 浴衣ＤＥナイト 』を盛り上げよう！！ 

 

 

 

 

● お 店 紹 介 文 1/2 ● 
 

出 店 者 名 ：                                         

紹 介 文 ： ※司会者がブースをまわり、出店者の紹介をさせていただきます。 

  
                                        

  
                                        

  
                                        

連 絡 先 ：  

従事者名（                 ） 

 

従事者所属先(会社)名（                 ） 

 

携帯電話（    －    －    ）FAX 番号（    －    －    ） 

          〒     － 
      

従事者住所 

（                                 ） 

出 店 品 目 ： 
                                        

検 便 検 査 ： 
 検査不要 ／ 検査済み ／ 検査予定（   月   日までに）  

駐 車 券 ：  不 要 ／ 必 要  

必要な場合、車両ナンバー（               ）※正確にご記入ください 

   

提 出 締 切 ： ７月 22日(金) 

お 問 合 せ ： 長岡京市商工会青年部事務局（TEL：９５１-８０２９ FAX：９５８-２４７３） 

主催：長岡京市商工会青年部 

浴衣ＤＥナイト２０２2 

人とひと、地域や団体が心とこころで結びあい、子どもからお年寄りまでが集う夏まつり 

『浴衣ＤＥナイト』であなたのお店をＰＲ！ 

 

開 催 日：令和４年８月１3日(土) 

開催場所：長岡京市立産業文化会館 特設会場※当日受付は屋内にて 

開催時間：祭り当日の１５時～２０時頃まで 
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出 店 者 名 ：                                         

調 理 施 設 

の 平 面 図 

：   3m  

 

前 

3m 

  

    
 

  

調 理 工 程 ： 
出店品目①                                   

  （下処理または予製を含む）                                  

   

  
出店品目②                                   

  （下処理または予製を含む）                                  

   

調 理 工 程 

（記載例） 

： 出店品目① からあげ   

○下処理 

①事前に下処理場で鶏肉を一口大に切って容器に入れ、冷蔵庫に保管しておく。 

○現地 

②調味液につける。 

③小麦粉をつける。 

④油で揚げる。 

⑤揚がったものを器に盛り、提供する。 

出店品目② 焼きそば   

○下処理 

①事前に下処理場で野菜・肉等を加工し、冷蔵庫に容器に入れて保管しておく。 

②麺・調味料は市販のものを使用する。 

○現地 

③鉄板の上で具材・麺を炒め、調味料で味付けをする。 

④でき上がりを器に移し、提供する。 

 


